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摘要:
 

【目的】探究 EGCG 和茶黄素的抗氧化活性与其分子结构之间的构效关系。 【方法】采用量子化学的

密度泛函理论(Density
 

Functional
 

Theory,DFT)方法,对绿茶和红茶中主要功能性成分表没食子儿茶素没食

子酸酯(Epigallocatechin
 

Gallate,EGCG)和茶黄素(Theaflavin)的分子结构及其相应自由基进行理论计算,并
通过不同抗氧化指标对 EGCG 和茶黄素的抗氧化活性差异及溶剂化效应进行分析。 【结果】茶黄素的抗氧

化活性高于 EGCG,其前线分子轨道能级差 ΔE(LUMO-HOMO) 仅为 5. 67
 

eV,C7′—OH 键解离能 (BDE) 仅为

321. 9
 

kJ / mol,电离势( IP)仅为 461. 4
 

kJ / mol,Cb—OH 氧原子自旋布居数仅为 0. 218。 在非极性溶剂中,顺
序质子损失电子转移(Sequential

 

Proton-loss
 

Electron
 

Transfer,SPLET)是优先反应机制;而在极性溶剂中,单
电子转移后质子转移(Single

 

Electron
 

Transfer
 

Followed
 

by
 

Proton
 

Transfer,SET-PT)是优先反应机制。 B 环的

C5′—OH 可能是 EGCG 的反应活性位点,而 A′环的 C7′—OH 可能是茶黄素的反应活性位点。 【结论】茶黄素

具有更强的抗氧化活性,酚羟基的位置对其影响较为明显;DFT 方法可为茶叶功能性成分的抗氧化活性研

究提供新的视角。
关键词:表没食子儿茶素没食子酸酯;茶黄素;密度泛函理论;抗氧化活性;自由基
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0　 引言

表没食子儿茶素没食子酸酯( Epigallocatechin
 

Gallate,EGCG)和茶黄素(Theaflavin)分别是绿茶和

红茶中的主要活性成分。 EGCG 是绿茶中含量最多

且活性最强的多酚类化合物,占绿茶总儿茶素含量

的 50% ~ 80%[1-2] 。 茶黄素是在红茶发酵过程中发

现的一种茶色素,是由儿茶素类物质经氧化缩合形

成的一类具有苯骈卓酚酮结构的物质[3] 。 诸多[4-6]

研究已证实,EGCG 和茶黄素均具有抗氧化功能,能
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够清除机体过量自由基,防止细胞损伤,有助于降

低动脉粥样硬化、高血压等疾病的发生风险。 研

究[7-8]显示,二者的抗氧化活性主要取决于其分子

结构的羟基化程度和羟基位置。
多酚类化合物的抗氧化机制主要有氢原子转

移(Hydrogen-atom
 

Transfer,HAT)、单电子转移后质

子转移( Single
 

Electron
 

Transfer
 

Followed
 

by
 

Proton
 

Transfer, SET-PT ) 和 顺 序 质 子 损 失 电 子 转 移

( Sequential
 

Proton-loss
 

Electron
 

Transfer, SPLET) 3
种[9-10] ,但目前其抗氧化活性与分子结构之间的构

效关系尚不明确。 已有研究对 EGCG 与茶黄素的抗

氧化活性进行了比较,例如,V. E. Steele 等[11] 利用

四豆蔻的佛波醇醋酸酯( TPA) 在 HL-60 细胞中诱

导自由基产生,发现茶黄素对 H2O2 的清除能力强

于 EGCG;S. V. Jovanovic 等[12] 研究发现,茶黄素与

自由基的反应速率比 EGCG 高,能更有效地清除过

氧化物自由基。 以上研究均得出茶黄素的抗氧化

活性强于 EGCG 的结论,但未能从理论上深入解析

其抗氧化机制。 此外,基于实验的抗氧化活性评价

方法仅能定性或宏观定量多酚类化合物的抗氧化

能力,不能深入探究其在特定环境下的抗氧化机

制、抗氧化活性差异及活性位点[13] 。
近年来,随着计算机软硬件技术的高速迭代及量

子化学中密度泛函理论(Density
 

Functional
 

Theory,
DFT)的发展,理论计算方法已成为进一步解释实验

结果或预测物质抗氧化活性的重要工具[14] 。 DFT
方法具有计算精度高、速度快等特点,已被广泛用

于揭示化合物的抗氧化活性与其分子结构之间的

构效关系[15-17] 。 例如,P. P. Ma 等[18] 基于量子化学

理论,研究了白藜芦醇、甘草素和异甘草素这 3 种常

见多酚类物质的抗氧化活性,推测其抗氧化能力为

白藜芦醇>异甘草素>甘草素;通过分析前沿分子轨

道和动力学模拟结果,推测 C4′、C4′和 C4 处的酚羟

基分别是白藜芦醇、甘草素和异甘草素最可能的活

性位点。 N. Zhang 等[19] 采用 DFT 方法研究了 6 种

树突菌素类似物的抗氧化活性与化学结构的关系,
发现 HAT 是优先反应机制,而 SPLET 是极性溶剂

中的优先反应机制。
基于此,本文拟采用 DFT 方法对 EGCG 和茶黄

素的抗氧化活性进行对比研究,通过理论计算揭示二

者的抗氧化活性差异及与其分子结构之间的构效关

系,以期为天然抗氧化剂的开发、茶类主要活性成分的

深入挖掘及天然产物的探索等方面提供参考,同时拓

展 DFT 方法在天然产物抗氧化活性研究中的应用。

1　 研究方法

所有计算均由 Gaussian
 

16 软件包[20] 完成,使
用 GaussView

 

6 软件[21] 构建分子模型。 由于 M06-

2X 方法在计算分子弱相互作用时精密度更高,故在

DFT 的基础上采用 M06-2X / 6-311++G(d,p)∥M06-

2X / 6-311G(d,p)理论水平。 通过基于密度的溶剂

化模型( Solvation
 

Model
 

Based
 

on
 

Density,SMD) 描

述溶剂环境,其中苯和水用于模拟细胞膜内的生

理介质和脂质膜。 闭壳层的分子选用限制性的计

算,而开壳层的自由基选用非限制性的计算。 对

化合物及其相应的脱氢自由基、阳离子自由基进

行量子化学参数计算,分析其抗氧化活性与分子

结构之间的构效关系。

1. 1　 分子优化结构参数分析方法

通过频率计算验证 EGCG 和茶黄素的分子优化

构型,当虚频为 0 时,即得到能量极小值[22] 。 通过

Multiwfn 软件[23] 对分子结构的参数(键长和键角)
进行分析。

1. 2　 前线分子轨道(Frontier
 

Molecular
 

Orbitals,
FMO)分析方法

通过 Multiwfn 软件对 EGCG 和茶黄素的 FMO
及其能级差进行分析。

1. 3　 分子表面静电势(Molecular
 

Surface
 

Elec-
trostatic

 

Potential,MSEP)分析方法

通过 Multiwfn 和 VMD 软件[24] 对 EGCG 和茶黄

素进行电子密度为 0. 05
 

a. u. 的等值面分析,主要分

析二者 MSEP 值及分布情况。

1. 4　 自由基清除机制分析方法

DFT 研究自由基清除机制的一般过程为:首先

对目标分子在合适的理论水平下进行几何构型优

化,确定能量最低结构;其次对反应前后的结构进

行优化和焓值计算;最后对相关评价指标进行比较

和判定。 EGCG、茶黄素等芳香族酚类化合物对活

·44·
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性氧自由基(R·)的清除活性可考虑 3 种较为常见

的抗氧化机制,通常由以下热力学参数描述:键解离

能(Bond
 

Dissociation
 

Energy,BDE)、电离势(Ionization
 

Potentials, IP )、 质 子 解 离 焓 ( Proton
 

Dissociation
 

Enthalpy,PDE)、质子亲和势(Proton
 

Affinity,PA)和电

子转移焓(Electron
 

Transfer
 

Enthalpy,ETE)。 本文使用

的气相和溶剂中的质子和电子的热力学数据参考 Z.
Markovi 'c 等[25]的方法进行计算。 对于芳香族酚类化

合物(Aromatic
 

Phenol,ArOH),以上焓值定义如下:
BDE = H(ArO·) + H(H·) - H(ArOH)
IP = H(ArOH + ) + H(e - ) - H(ArOH)
PDE = H(ArO·) + H(H + ) - H(ArOH + )
PA = H(ArO - ) + H(H + ) - H(ArOH)
ETE = H(ArO·) + H(e - ) - H(ArO - )

式中,H 指溶剂环境下相应物质的焓 / (kJ·mol-1)。

1. 5　 自旋密度分布分析方法

使用 M06-2X / 6-311++G( d,p)理论水平进行

单点能计算,并运用 Multiwfn 软件得到产物自由基

中原子的自旋布居数。 为了清晰可见,选择各自由

基高活性位点的自旋密度分布图进行对比分析。

2　 结果与分析

2. 1　 分子优化结构参数分析

抗氧化剂的分子结构和电子性质是影响抗氧

化剂构效关系的重要因素。 EGCG 和茶黄素的结构

　 　

示意图如图 1 所示。 运用 M06-2X / 6-311G( d,p)
方法优化得到 EGCG 和茶黄素的主要分子结构参数

见表 1。 由图 1 和表 1 可知,计算所得化合物的酚

羟基键长几乎没有差异。 根据分子价键理论,同种

类型化学键的键长越长,键能越小,越容易断裂,反
应越容易进行,抗氧化活性越强[26] ,因此,可通过键

长对化合物的抗氧化活性进行初步判断。
由表 1 可知,EGCG 中 C5″ 位酚羟基的键长是

　 　

图 1　 EGCG 和茶黄素的结构示意图
Fig. 1　 Schematic

 

diagram
 

of
 

molecular
 

structures
 

of
 

EGCG
 

and
 

theaflavin

表 1　 EGCG 和茶黄素的酚羟基 O—H 键长和 C—O—H 键角
Table

 

1　 Phenolic
 

hydroxyl
 

O—H
 

bond
 

lengths
 

and
 

C—O—H
 

bond
 

angles
 

of
 

EGCG
 

and
 

theaflavin

羟基位点 EGCG 酚羟基
O—H 键长 / nm

茶黄素酚羟基
O—H 键长 / nm 羟基位点 EGCG 酚羟基

C—O—H 键角 / (°)
茶黄素酚羟基

C—O—H 键角 / (°)
C3 O—H — 0. 096

 

1 C3 —O—H — 107. 9
C5 O—H 0. 096

 

0 0. 096
 

0 C5 —O—H 109. 7 109. 8
C7 O—H 0. 096

 

0 0. 096
 

1 C7 —O—H 109. 5 109. 9
C3′ O—H 0. 096

 

1 0. 096
 

4 C3′ —O—H 110. 0 107. 6
C4′ O—H 0. 096

 

4 — C4′ —O—H 108. 3 —
C5′ O—H 0. 096

 

6 0. 096
 

1 C5′ —O—H 107. 4 109. 2
C7′ O—H — 0. 096

 

7 C7′ —O—H — 108. 7
C3″ O—H 0. 096

 

4 — C3″ —O—H 108. 0 —
C4″ O—H 0. 096

 

5 — C4″ —O—H 107. 9 —
C5″ O—H 0. 096

 

9 — C5″ —O—H 109. 1 —
Cb O—H — 0. 096

 

2 Cb —O—H — 108. 9
Ch O—H — 0. 096

 

6 Ch —O—H — 107. 4
Ci O—H — 0. 098

 

2 Ci —O—H — 107. 4
　 注:—表示该结构此处无酚羟基。
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0. 096
 

9
 

nm,大于其他酚羟基的键长,这可能是由于

该酚羟基可与 C4″位酚羟基形成分子内氢键,而氢键

的作用可使 C5″—OH 的键长有所伸长[27] 。 因此,
C5″位酚羟基更易失去氢原子,即 EGCG 的 C5″ 位可

能是最大活性位点。 茶黄素中 C i 位酚羟基的键长

是 0. 098
 

2
 

nm,大于其他酚羟基的键长,这可能是由

于该酚羟基可与 Ca O 形成分子内氢键,而氢键

的作用可使 C i—OH 的键长有所伸长[27] 。 因此,C i

位酚羟基更易失去氢原子,即茶黄素的苯骈卓酚酮

结构中 C i 位可能是最大活性位点。 鉴于茶黄素中

C i 位酚羟基的键长最长,且茶黄素所含酚羟基数比

EGCG 多,初步推测茶黄素的抗氧化活性更高。 几

何结构的计算表明,茶黄素中自由基主要以半醌式

结构存在,这正是使其具有较高抗氧化活性的结构

特征。 半醌式结构越稳定,则自由基越稳定,二者

呈正相关关系。 邻、对位上的酚羟基能有效分散苯

氧自由基上的单电子,稳定相应的自由基,进而使

形成的自由基更稳定,抗氧化活性更强[28-29] 。 对比

二者的酚羟基 C—O—H 键角, 发现该键角介于

107° ~ 110° 之间。 其中,茶黄素中 Ci—O—H 键角

(107. 4°)相对较小,可能是由于茶黄素 C i 位酚羟基

中的氢原子与相邻羰基中电负性较大的氧原子形

成了弱的氢键作用。

2. 2　 FMO 分析

根据 FMO 理论,最高占据分子轨道( Highest
 

Occupied
 

Molecular
 

Orbital,HOMO)、最低未占据分子

轨道(Lowest
 

Unoccupied
 

Molecular
 

Orbital,LUMO)及
其能级差可用来判断分子的稳定性、化学活性等。
EHOMO 能量越高,电子越不稳定,越容易给出电子;
ELUMO 能量越低,越容易接受电子; LUMO 轨道和

HOMO 轨道的能级差 ΔE( LUMO-HOMO) 可反映电子从

HOMO 轨道跃迁到 LUMO 轨道需要的能量,能级差

越小,电子越容易被激发,分子越活泼,反应活性越

高,与之相关的反应越容易发生[30-31] 。 由 FMO 图

可直观地分析分子中参与反应的活性位点及其分

布情况,分子的 HOMO 电子云密度越高,越有可能

与自由基发生反应,且密度较高的区域可能是抗氧

化反应的活性位点。 EGCG 和茶黄素的 ELUMO、
EHOMO 及 ΔE(LUMO-HOMO) 见表 2。 由表 2 可知,茶黄素

的 ΔE(LUMO-HOMO)小于 EGCG,可推测茶黄素具有更强

的抗氧化活性。 EGCG 和茶黄素的 FMO 结构图如

图 2 所示。 由图 2 可知,EGCG 的 HOMO 轨道在 D
环上的 C3″和 C4″位酚羟基电子云分布较多,茶黄素

的 HOMO 轨道在苯骈卓酚酮结构中 B′环上的 Ch 和

C i 位酚羟基电子云分布较多,这使得二者均具有较

强的抗氧化活性。

2. 3　 MSEP 分析

MSEP 是指将单位正电荷从无穷远处移到分子

周围空间某点处所做的功,是研究非共价相互作用

的重要参数之一。 分子在化学反应初始阶段大都

通过静电作用缩短距离,故静电势在研究分子之间

静电作用、预测反应活性位点等方面具有重要意

义。 电位高的部分代表亲核反应位点,电位低的部

分代表亲电反应位点[32-33] 。 EGCG 和茶黄素的

MSEP 值如图 3 所示,其中,颜色深浅反映静电势的

强弱,静电势为正的区域用红色表示,静电势为负

的区域用蓝色表示,分子表面极大值点通过黄色小圆

　 　
表 2　 EGCG 和茶黄素的 ELUMO、EHOMO

及 ΔE(LUMO-HOMO)

Table
 

2　 ELUMO,
 

EHOMO
 and

 

ΔE(LUMO-HOMO)
 values

 

of
 

EGCG
 

and
 

theaflavin eV
分子 ELUMO EHOMO ΔE( LUMO-HOMO )

EGCG -0. 05 -7. 35 7. 30
茶黄素 -1. 13 -6. 80 5. 67

图 2　 EGCG 和茶黄素的 FMO 结构图
Fig. 2　 FMO

 

structure
 

diagrams
 

of
 

EGCG
 

and
 

theaflavin
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图 3　 EGCG 和茶黄素的 MSEP 值
Fig. 3　 MSEP

 

value
 

of
 

EGCG
 

and
 

theaflavin

球显示,极小值点通过绿色小圆球显示。 由图 3 可

知,EGCG 分子在当前计算模型下,MSEP 最小值为

-160. 29
 

kJ / mol,位于羰基附近; MSEP 最大值为

254. 81
 

kJ / mol,位于 C3′位酚羟基附近。 茶黄素分子

中 MSEP 最小值为- 177. 40
 

kJ / mol,位于苯骈卓酚

酮结 构 中 Cb 位 酚 羟 基 附 近; MSEP 最 大 值 为

276. 23
 

kJ / mol,位于 C7 位酚羟基附近。 因此,在化

学反应初始阶段,亲电试剂和亲核试剂通过静电作

用与酚羟基发生作用。 这一结果与 FMO 分析结果

一致。 同时,图 3 的直方图显示了 MSEP 值分布范

围,EGCG 和茶黄素的 MSEP 值均主要分布在-80 ~
40

 

kJ / mol,该区间分子表面积分别占总表面积的

70. 65%和 66. 46%。

2. 4　 自由基清除机制分析

2. 4. 1　 HAT 机制 　 ArOH 通过 O—H 键断裂将 1
个氢原子转移给活性氧自由基( R· ),生成无毒的

RH 和酚氧自由基( ArO· )。 BDE 是与这一机制相

关的参数[34-35] ,BDE 越低,抗氧化活性越强。

EGCG 和茶黄素在不同介质中 3 种自由基清除

机制的热力学参数见表 3。 由表 3 可知,EGCG 和茶

黄素在不同介质中的 BDE 在 321. 9 ~ 476. 0
 

kJ / mol
范围内,这与文献[36]中其他多酚类化合物的 BDE
值范围相似。 对于 EGCG,在 3 种介质条件下均表

现为 C5′—OH 处 BDE 最小,表明当 EGCG 与活泼基

团反应时,与 C5′位相连的酚羟基更易断裂,发生抽

氢反应生成新的物质,进而表现出更好的自由基清

除能力;C7—OH 处 BDE 最大,则 C7 位抽氢反应较

难进行。 对于茶黄素,在 3 种介质条件下均表现为

C7′—OH 处 BDE 最小,即 C7′位抽氢反应较易进行,
进而表现出更好的自由基清除能力;气相条件下

C7—OH 处 BDE 最大,苯和水溶剂条件下 Cb—OH
处 BDE 最大,抽氢反应较难进行。 其中,茶黄素

(C7′)的 BDE 最低,因此,茶黄素具有更好的抗氧化

活性,且 C7′是其最活跃位点。
2. 4. 2　 SET-PT 机制　 SET-PT 机制包括两步反应。
在第一步反应中,电子首先从 ArOH 转移到自由基
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表 3　 EGCG 和茶黄素在不同介质中 3 种自由基清除机制的热力学参数
Table

 

3　 Thermodynamic
 

parameters
 

for
 

three
 

free
 

radical
 

scavenging
 

mechanisms
 

of
 

EGCG
 

and
 

theaflavin
 

in
 

various
 

solvents kJ / mol

分子 羟基
位点

HAT 机制 SET-PT 机制 SPLET 机制

BDE PDE PA ETE
气相 苯 水 气相 苯 水 气相 苯 水 气相 苯 水

EGCG

C5 —OH 374. 0 369. 0 369. 1 920. 7 -5
 

302. 0 -10
 

804. 1 1
 

448. 6 459. 1 145. 0 236. 6 323. 0 387. 2
C7 —OH 452. 7 456. 2 372. 8 999. 4 -5

 

214. 8 -10
 

800. 4 1
 

389. 1 423. 2 145. 2 374. 7 446. 2 390. 6
C3′ —OH 390. 1 453. 9 370. 6 936. 8 -5

 

217. 1 -10
 

802. 6 1
 

401. 9 432. 1 149. 5 299. 4 434. 9 384. 2
C4′ —OH 362. 6 359. 3 363. 7 909. 3 -5

 

311. 7 -10
 

809. 5 1
 

353. 9 391. 5 126. 6 319. 8 381. 0 400. 1
C5′ —OH 340. 6 337. 5 339. 1 887. 3 -5

 

333. 5 -10
 

834. 1 1
 

374. 3 411. 3 136. 5 277. 5 339. 4 365. 7
C3″ —OH 343. 8 341. 3 348. 9 890. 5 -5

 

329. 7 -10
 

824. 2 1
 

392. 4 413. 8 122. 3 262. 5 340. 7 389. 7
C4″ —OH 362. 9 360. 0 367. 5 909. 6 -5

 

311. 0 -10
 

805. 7 1
 

397. 9 421. 5 133. 9 276. 1 351. 6 396. 7
C5″ —OH 342. 7 343. 1 353. 2 889. 4 -5

 

327. 9 -10
 

820. 0 1
 

362. 6 402. 4 136. 9 291. 2 353. 8 379. 4

茶黄素

C3 —OH 358. 2 360. 4 370. 6 977. 6 195. 6 72. 3 1
 

344. 9 404. 7 152. 2 324. 5 368. 9 381. 5
C5 —OH 365. 3 363. 0 370. 4 984. 7 198. 3 72. 1 1

 

418. 1 405. 2 147. 8 258. 4 370. 9 385. 7
C7 —OH 442. 4 434. 3 450. 2 1061. 7 269. 6 151. 8 1

 

508. 3 508. 4 201. 3 245. 2 339. 0 412. 0
C3′ —OH 364. 8 343. 9 344. 1 984. 1 179. 1 45. 8 1

 

407. 5 441. 5 139. 8 268. 5 315. 5 367. 3
C5′ —OH 368. 3 364. 7 358. 9 987. 7 199. 9 60. 5 1

 

386. 2 441. 6 136. 9 293. 3 336. 2 385. 0
C7′ —OH 332. 4 321. 9 337. 5 951. 8 157. 2 39. 1 1

 

333. 1 410. 6 122. 3 310. 5 324. 4 378. 2
Cb —OH 425. 9 436. 5 476. 0 1045. 3 271. 8 177. 7 1

 

333. 1 485. 3 194. 2 404. 0 364. 4 444. 8
Ch —OH 362. 7 363. 1 372. 7 982. 0 198. 4 74. 4 1

 

369. 2 414. 0 145. 0 304. 6 362. 3 390. 8
Ci —OH 353. 9 329. 9 374. 6 973. 3 165. 1 76. 2 1

 

322. 6 347. 7 149. 7 342. 4 395. 3 387. 9

上,形成阳离子自由基 ArOH· + ;在第二步反应中,
质子从 ArOH· +转移到 ArO·。 IP 是与第一步反应

相关 的 参 数, PDE 是 与 第 二 步 反 应 相 关 的 参

数[37-39] 。 EGCG 在气相、苯和水溶剂中的 IP 分别为

764. 5
 

kJ / mol、6
 

084. 1
 

kJ / mol 和 11
 

336. 2
 

kJ / mol;
茶黄 素 在 气 相、 苯 和 水 溶 剂 中 的 IP 分 别 为

691. 8
 

kJ / mol、577. 9
 

kJ / mol 和 461. 4
 

kJ / mol。 不同

介质条件下茶黄素的 IP 均小于 EGCG,表明茶黄素

的供电子能力强于 EGCG。 经对比,IP 与 HAT 机制

中的 BDE 趋势相同。 阳离子自由基是带电荷的,且
对各种介质的极性非常敏感。 对于 EGCG,苯和水

溶剂中的 IP 显著高于气相中的 IP,表明在此机制

中介质对第一步反应影响较大;对于茶黄素,水溶

剂中的 IP 明显低于气相和苯溶剂中的 IP,表明在

该条件下极性介质可促进电子的供给。 此外,由表

3 可知,EGCG 在 3 种介质条件下的 PDE 均为 C5′—
OH 处最小,C7—OH 处最大;茶黄素在 3 种介质条

件下的 PDE 均为 C7′—OH 处最小,但气相条件下

C7—OH 处最大,苯和水溶剂条件下苯骈卓酚酮结

构中 Cb—OH 处最大。 这与 HAT 机制中的 BDE 计

算结果一致。 其中,EGCG(C5′)的 PDE 最低,因此,

不同介质条件下 EGCG 具有更好的抗氧化活性,且
C5′是其最活跃位点。 对于 EGCG 和茶黄素,水溶剂

中的 PDE 均显著低于气相和苯溶剂中的 PDE,且顺

序为水溶剂<苯溶剂<气相,因此,极性介质可促进

质子解离。 另外,对于 EGCG 和茶黄素,气相条件

下,IP 远远低于 PDE,表明气相条件对 SET-PT 机制

中第一步反应具有重要影响,而气相条件下的 BDE
比 IP 低,表明 HAT 机制比 SET-PT 机制有优势;溶
剂条件下,PDE 远远低于 IP,表明 SET-PT 机制中第

二步反应对自由基清除能力具有重要影响,而溶剂

条件下的 PDE 比 BDE 低,表明 SET-PT 机制比 HAT
机制有优势。
2. 4. 3　 SPLET 机制 　 SPLET 机制包括两步反应。
在第一步反应中,ArOH 解离为阴离子 ArO-和质子;
在第二步反应中,电子从阴离子 ArO-转移到 ArO·。
通过计算 PA 和 ETE,可了解酚羟基的去质子化和

电子转移趋势。 由表 3 可知,对于 EGCG,气相和苯

溶剂条件下 C4′—OH 处 PA 最小,C5—OH 处 PA 最

大;水溶剂条件下 C3″—OH 处 PA 最小,C3′—OH 处

PA 最大。 对于茶黄素,3 种介质条件下的 PA 均为

C7—OH 处最大,但气相和苯溶剂条件下苯骈卓酚
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酮结构中 C i—OH 处最小,水溶剂条件下 C7′—OH
处最小。 对于 EGCG 和茶黄素,苯和水溶剂中的 PA
显著低于气相中的 PA,且顺序为水溶剂<苯溶剂<
气相,可见极性介质可促进去质子化进程。 此外,
对于 EGCG,气相和苯溶剂条件下 C5—OH 处 ETE
最小,C7—OH 处 ETE 最大;水溶剂条件下 C5′—OH
处 ETE 最小,C4′—OH 处 ETE 最大。 对于茶黄素,
气相条件下 C7—OH 处 ETE 最小,苯和水溶剂条件

下 C3′—OH 处 PA 最小,气相和水溶剂条件下苯骈

卓酚酮结构中 Cb—OH 处 ETE 最大,苯溶剂条件下

C i—OH 处 ETE 最大。
对于 EGCG 和茶黄素,气相条件下,ETE 远远低

于 PA,表明气相条件对 SPLET 机制中第二步反应

具有重要影响,而气相条件下的 ETE 比 BDE 低,
BDE 又比 PDE 低,表明 SPLET 机制是主要的自由

　 　

基清除机制,其次是 HAT 机制;水溶剂条件下,PA
远远低于 ETE,表明水溶剂条件对 SPLET 机制中第

一步反应具有重要影响,而水溶剂条件下的 PDE 比

PA 低,PA 又比 BDE 低,表明 SET-PT 机制是主要的

自由基清除机制,其次是 SPLET 机制。 这一结论与

SET-PT 机制分析结果一致。

2. 5　 自旋密度分布分析

多酚类物质的自由基清除活性不仅取决于羟

基位点的给氢难易程度,更取决于产物自由基的稳

定性,自旋密度分布是评价自由基稳定性的重要指

标。 一般自旋密度分布越均匀、对称性越好,自由基

越容易形成,自由基清除活性越强[40] 。 气相条件下

EGCG 和茶黄素自由基的自旋密度分布如图 4 和图

5 所示。 由图 4 可知,EGCG 中 B 环(C3′—OH、C4′—
OH 和 C5′—OH)和 D 环(C3″—OH、C4″—OH 和 C5″—
　 　

图 4　 气相条件下 EGCG 自由基的自旋密度分布
Fig. 4　 Spin

 

density
 

distributions
 

of
 

the
 

free
 

radicals
 

of
 

EGCG
 

in
 

the
 

gas
 

phase
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图 5　 茶黄素自由基的自旋密度分布
Fig. 5　 Spin

 

density
 

distributions
 

of
 

the
 

free
 

radicals
 

of
 

theaflavin
 

in
 

the
 

gas
 

phase

OH) 失去酚羟基氢原子后自旋密度分布比 A 环

(C5—OH 和 C7—OH) 更均匀,其中 C5′—OH 可与

C4′—OH 形成分子内氢键,C5′—OH 自由基中失去

酚羟基氢原子后氧原子的自旋布居数最小,为

0. 313,而 C5—OH 自由基中相应氧原子的自旋布居

数则较高,为 0. 900。 因此,EGCG 中 B 环 C5′—OH
的自由基清除活性较高。 由图 5 可知,茶黄素中 B 环

(Cb—OH)和 B′环(Ch—OH 和 C i—OH)失去酚羟基

氢原子后自旋密度分布比 A 环、A′环、C 环和 C′环
更均匀,其中 Cb—OH 可与 Ca O 形成分子内氢

键,Cb—OH 自由基中失去酚羟基氢原子后氧原子

的自旋布居数最小,为 0. 218,而 C3′—OH 自由基中

相应氧原子的自旋布居数则较高,为 0. 837。 因此,
茶黄素中苯骈卓酚酮结构的 B 环 Cb—OH 的自由基

清除活性较高。 对比二者活性位点的氧原子自旋

布居数可知,茶黄素具有相对更高的自由基清除

活性。

3　 结论

本研究基于 DFT 方法,采用 M06-2X / 6-311++

G(d,p)∥M06-2X / 6-311G(d,p)理论水平,从分子

优化结构参数分析、FMO 分析、MSEP 分析、自由基

清除机制分析和自旋密度分布分析这 5 个方面研究

了绿茶和红茶中主要功能成分 EGCG 和茶黄素的抗

氧化活性与其分子结构之间的构效关系,得到如下

结论:EGCG 和茶黄素均具有抗氧化活性,而茶黄素

的抗氧化活性更高,且其抗氧化活性高低受酚羟基位

置的影响。 在非极性溶剂中,SPLET 机制是优先反应
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机制;而在极性溶剂中,SET-PT 是优先反应机制。 酚

羟基的位置对自由基清除活性的影响较为明显。
EGCG 在抗氧化反应过程中的主要作用位点可能是 B
环的 C5′—OH,而茶黄素的反应活性位点可能是 A′
环的 C7′—OH。 本文对 EGCG 和茶黄素抗氧化活

性的结构因素进行了深入分析,揭示了其抗氧化

机制,可为抗氧化活性较强的天然活性物质的筛

选和结构修饰提供理论参考和数据支撑,也可为

茶叶中典型的功能性成分抗氧化活性的理论研究

提供新的视角。
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Comparative
 

study
 

on
 

antioxidant
 

activity
 

of
 

EGCG
 

and
 

theaflavin
 

based
 

on
 

density
 

functional
 

theory
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Abstract:
 

【 Objective】
 

To
 

investigate
 

the
 

structure-activity
 

relationship
 

between
 

the
 

antioxidant
 

activities
 

of
 

EGCG / theaflavin
 

and
 

their
 

molecular
 

structures.
 

【Methods】
 

The
 

molecular
 

structures
 

and
 

corresponding
 

free
 

radicals
 

of
 

the
 

main
 

functional
 

components—epigallocatechin
 

gallate
 

(EGCG)
 

and
 

theaflavin—in
 

green / black
 

tea
 

were
 

theoretically
 

calculated
 

using
 

the
 

density
 

functional
 

theory
 

( DFT)
 

method.
 

The
 

differences
 

in
 

antioxidant
 

activity
 

and
 

solvation
 

effects
 

between
 

EGCG
 

and
 

theaflavin
 

were
 

analyzed
 

based
 

on
 

multiple
 

antioxidant
 

indices.
 

【Results】
 

Theaflavin
 

exhibited
 

higher
 

antioxidant
 

activity
 

than
 

EGCG,
 

with
 

a
 

frontier
 

molecular
 

orbital
 

energy
 

gap
 

ΔE(LUMO-HOMO)
 of

 

5. 67
 

eV,
 

a
 

bond
 

dissociation
 

energy
 

(BDE)
 

of
 

the
 

C7′—OH
 

phenolic
 

hydroxyl
 

of
 

321. 9
 

kJ / mol,
 

an
 

ionization
 

potential
 

( IP)
 

of
 

461. 4
 

kJ / mol,
 

and
 

a
 

spin
 

population
 

of
 

the
 

Cb—OH
 

oxygen
 

atom
 

of
 

0. 218.
 

In
 

non-
polar

 

solvents,
 

sequential
 

proton-loss
 

electron
 

transfer
 

(SPLET)
 

is
 

preferred
 

as
 

the
 

dominant
 

reaction
 

mechanism,
 

while
 

in
 

polar
 

solvents,
 

single
 

electron
 

transfer
 

followed
 

by
 

proton
 

transfer
 

(SET-PT)
 

is
 

preferred.
 

The
 

C5′—OH
 

of
 

the
 

B
 

ring
 

may
 

be
 

the
 

active
 

site
 

of
 

EGCG,
 

while
 

the
 

C7′—OH
 

of
 

the
 

A′
 

ring
 

may
 

be
 

that
 

of
 

theaflavin.
 

【Conclusion】
 

Theaflavin
 

exhibits
 

stronger
 

antioxidant
 

activity
 

than
 

EGCG,
 

with
 

the
 

position
 

of
 

phenolic
 

hydroxyl
 

groups
 

significantly
 

influencing
 

its
 

activity.
 

The
 

DFT
 

method
 

offers
 

a
 

novel
 

perspective
 

for
 

investigating
 

the
 

antioxidant
 

activity
 

of
 

functional
 

components
 

in
 

tea.
Key

 

words:epigallocatechin
 

gallate;theaflavin;density
 

functional
 

theory;antioxidant
 

activity;free
 

radical　
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losses,

 

severe
 

protein
 

oxidation
 

(lowest
 

surface
 

hydrophobicity:
 

(6. 39±0. 96)
 

μg / mg;
 

total
 

sulfhydryl:
 

(1. 49±
0. 04)

 

μmol / g),
 

and
 

most
 

severe
 

textural
 

deterioration.
 

RCF
 

treatment
 

formed
 

fine,
 

uniform
 

ice
 

crystals
 

with
 

dense,
 

homogeneous
 

fibers,
 

resulting
 

in
 

lower
 

thawing
 

loss
 

and
 

enhanced
 

water-holding
 

capacity
 

(( 40. 49 ±
2. 89)%),

 

stable
 

protein
 

structure,
 

and
 

preserved
 

textural
 

properties.
 

LNF
 

treatment
 

formed
 

finer,
 

more
 

uniform
 

ice
 

crystals
 

with
 

tighter
 

fiber
 

packing,
 

showed
 

no
 

significant
 

difference
 

in
 

thawing
 

loss
 

and
 

water-holding
 

capacity
 

compared
 

to
 

RCF,
 

and
 

demonstrated
 

enhanced
 

protein
 

stability
 

for
 

better
 

textural
 

preservation.
 

【Conclusion】
 

LNF
 

treatment
 

better
 

preserves
 

abalone
 

muscle
 

quality
 

by
 

promoting
 

fine,
 

uniform
 

ice
 

crystal
 

formation
 

and
 

maintaining
 

protein
 

stability.
Key

 

words:abalone;freezing
 

method;ice
 

crystal;protein
 

property;textural
 

property　
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